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BESCHREIBUNG: Cremiges Milchprodukt im Produktionsbehélter - Leergewicht g 13.

ZUTATEN: pasteurisierte Molke und Milch, Sahne, Salz, Milchsaurebakterien, Saureregulator: Zitronensaure E 330. Er enthélt keine Konservierungsstoffe
CHEMISCH-PHY SISCHE DURCHSCHNITTSEIGENSCHAFTEN: Feuchtigkeit 68 % , Mindestfett i.T. 59%

PACKUNGSFORMEN: 9 Stiicke von ca. 300 g in thermogeschweif3te Schiissel mm 320 x 260 x h 90. In Schutzatmosphére.

VERPACKUNG: Pappschachtel mm 260 x 340 x h 120

PRODUKTCODE: 1974

MINDESTENSHALTBAR: 8 Tage - Innerhalb von 2 Tagen ab dem Offnen der Verpackung verzehren.

ART DER AUFBEWAHRUNG: im Kihlschrank bei +1/+4 °C

PALLET EPAL: mm 800 x 1200 x h 140

ZUSAMMENSETZUNG PALETTEN: 9 Schachteln pro Ebene x 10 Ebenen (Gesamthéhe mm 1350)

Ruckverfolgbarkeit:

Unter Befolgung der diesbeziiglichen Normen wurde ein System fiir die Ruckverfolgbarkeit in Zusammenarbeit mit dem Gesundheitsamt des Trentino eingerichtet: Tierarztbetriebseinheit, Via
Lavisotto 125, Trient. Jedes Produkt gibt auf dem Etikett eine Losnummer und das Mindesthaltbar keitsdatum wieder.

Los und Mindesthaltbarkeitsdatum werden auch auf dem Transportdokument wiederholt. Die Untersuchung eines Loses liefert sofortige Informationen Uber die produzierten und verkauften
Mengen der betreffenden Artikel und der Kunden, die die Empfanger dieser Produkte waren. Natirlich kniipft das gesamte System an die Produktionsmodalitéten an und geht bis auf die
Rohstoffe und Verpackungen zur tick.
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