Abbasciano

from the ancient Pugliese tradition

Mozzarellafor pizza" La Montanina"

Revisione 2 - 21/12/2011

BESKRIVNING: Vakuumférpackad mozzarella fér matlagning.

INGREDIENSER: Pastériserad komjolk, salt, 16pe. Surhetsreglerande medel: citronsyra E 330. Fri frén konserveringsmedel.
NARINGSVARDE per 100 g: Energivérde Kcal 285/ Kj 1186; Protein 20,53 g; Kolhydrat 2,04 g; Fett 21,68 g; Salt 0,50 g
GENOMSNITTLIGA KEMISKA/FY SISKA EGENSKAPER: Fukthalt 52% , Min. fett/torrvara 44%

MIKROBIOLOGISKA EGENSKAPERNA: Koliforma bakterier < 100 ufc/g; Escherichia coli < 100 ufc/g; Stafylokocker koagulas + < 100 ufc/g; Salmonella spp. Frénvarande; Listeria
spp. Frénvarande.

FORPACKNING: 10 bitar p& 1,5 kg/st.

EMBALLAGE: Kartong mm 280 x 390 x 160 h

ARTIKELNUMMER: 1123

EAN-KOD 13: 259722

MIN. HALLBARHET: 25 dagar. Oppnad férpackning héller 2 dagar i kylsk&p.
FORVARING: Kylvara. Forvaras vid hogst +1/+4 °C.

EUROPALL : mm 800 x 1200 x h 150

SAMMANSATTNING PA PALL : 8 kartonger per lager x 6 lager (total héjd mm 1150).

Ursprungssparning:

Enligt géllande standarder har det utvecklats ett sparningssystem i samarbete med Trentinos Halsovardsmyndighet: Veterindravdelningen, Via Lavisotto 125, Trento, Italien. Varje produkt &r
forsedd med en etikett med batch-nummer och bést-fore-datum.



Batch-nummer och bast-fore-datum finns &ven pa foljesedeln. Sparningen av en batch ger omedelbar information om hur stor mangd som tillverkats resp. salts av de berorda produkterna samt
om vilka som har tagit emot dessa produkter. Spdrningssystemet omfattar dven tillverkningssétt, ramaterial och emballage.

Caseificio Abbasciano - de basta smakerna pa ditt bord sedan 1957!
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