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BESKRIVNING: Traditionellt bearbetad mozzarellafran Apulien i pasei skyddande atmosfér.

INGREDIENSER: Pastoriserad komjolk, mjolksyrakultur, salt, I6pe. Fri fran konserveringsmedel.
NARINGSVARDE per 100 g: Energivérde Kca 234 - Kj 972; Protein 17,6 g; Kohlhydrat 0,4 g; Fett 18 g; Salt 0,25 g
GENOMSNITTLIGA KEMISKA/FY SISKA EGENSKAPER: Fukthalt 58 % , Min. fett/torrvara 44 %

MIKROBIOLOGISKA EGENSKAPERNA: Koliforma bakterier < 100 ufc/g; Escherichia coli < 100 ufc/g; Stafylokocker koagulas + < 100 ufc/g; Salmonella spp. Frénvarande; Listeria
spp. Frénvarande.

FORPACKNING: 12 bitar med fast vikt p4290 g

EMBALLAGE: Kartong mm 260 x 340 x 120 h

ARTIKELNUMMER: 18

EAN-KOD 13 : 8 000308000018

MIN. HALLBARHET : 13 dagar. Oppnad férpackning héller 2 dagar i kylskap.
FORVARING : Kylvara. Forvaras vid hogst +1/+4 °C

EUROPALL : mm 800 x 1200 x h 140

SAMMANSATTNING PA PALL : 9 kartonger per lager x 10 lager (total héjd mm 1350)

Ursprungssparning:

Enligt géllande standarder har det utvecklats ett sparningssystem i samarbete med Trentinos Halsovardsmyndighet: Veterindravdelningen, Via Lavisotto 125, Trento, Italien. Varje produkt &r
forsedd med en etikett med batch-nummer och bést-fore-datum.



Batch-nummer och bast-fore-datum finns &ven pa foljesedeln. Sparningen av en batch ger omedelbar information om hur stor mangd som tillverkats resp. salts av de berorda produkterna samt
om vilka som har tagit emot dessa produkter. Spdrningssystemet omfattar dven tillverkningssétt, ramaterial och emballage.

Caseificio Abbasciano - de basta smakerna pa ditt bord sedan 1957!
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