N Datenblatt -
Mozzarella gourmet .. I Fs
L J

Abbasciano Food
Revision n. 2 des 25/10/2021

BESCHREIBUNG: Fiordilatte - Frischer Pasta - Filata - Kése nach der apulischen Tradition

absichtlich salzarm. Mit Verarbeitungsflussigkeit.

ZUTATEN: Pasteurisierte Vollmilch, Salz, Lab, Milchsaurebakterien. Ohne Konservierungsstoffe.
ALLERGENE: Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieplich Laktose).

GV0: Das Produkt enthalt keine GVO (Verordnungen EG 1829/2003 und 1830/2003).

Chemisch-physische Durchschnittseigenschaften Durchschnittliche Nahrwertein 100 g

Ph 5202 Energiewert Kcal 277 - Kj 1150
— Fett g23
0,
LB B2 davon gesattigte g17
Mindestens Fett i. Tr. 44% Fettsauren
Kohlenhydrate g00
davon Zucker g0o
Mikrobiologische Eigenschaften Bl g18
Coliforme <100 ufc/g Salz g 04
Escherichia coli <100 ufc/g
Staphylokokken Koagulase + <100 ufc/g
Salmonella Spp Abwesend
Listeria Spp Abwesend

Abbasciano Giuseppe & C. snc - Caseificio Abbasciano dal 1957 il buon gusto in tavola
Via Alto Adige 40 - 38121 Trento - Tel. +39 0461990183 - Fax +39 0461 990696

Web www.abbascianoit - Email: info@abbasciano.it


http://www.abbasciano.it/
mailto:info@abbasciano.it

Datenblatt \
Mozzarella gourmet .. I Fs
L J

Abbasciano Food
Revision n. 2 des 25/10/2021

ART DER AUFBEWAHRUNG: bei +1/+4° C.
SHELF LIFE (MINDESTENS ABHERSTELLUNGSDATUM]: 15 Tage.

RUCKVERFOLGBARKEIT: Jedes Produkt gibt auf dem Etikett eine Losnummer und das Mindesthaltbarkeitsdatum wieder.
Los und Mindesthaltbarkeitsdatum werden auch auf dem Transportdokument wiederholt. Die Untersuchung eines Loses liefert
sofortige Informationen Uber die produzierten und verkauften Mengen der betreffenden Artikel und der Kunden, die die

Empfanger dieser Produkte waren. Naturlich knUpft das gesamte System an die Produktionsmodalitaten an und geht bis auf die
Rohstoffe und Verpackungen zuruck.

Logistik (Primarverpackung) Taglio Napoli
Gewicht 2Kg(1Bx125 g) 3Kg (10 x300g) 25 Kgca.
Indikative Grofe der Verpackung LxTxH |320 x 260 x h 90 mm 320 x 260 x h 90 mm 300 x 00
x 80 mm
Primarverpackung Versiegelt Schale mit Versiegelt Schale mit Versiegelt Schale in
Verarbeitungsflussigkeit | VerarbeitungsflUssigkeit | Schutzatmosphare
Produktcode 4036 4036 4036
EAN13
EAN 14
Logistik (Zweitverpackung) ‘ Taglio Napoli
Zusammensetzung 1 Stuck 2 Stuck
Grofe der Pappschachtel LxTxH 350 x 260 x h 120 mm 300 x 200 x 80 mm
Palette EPAL 800 x 1200 mm
Palettenzusammensetzung 9 Schachteln pro Ebene fur 10 | // 8 Schachteln pro Ebene fur
Ebenen 15 Ebenen
Transport Bei +1°/ +4°C.

TIERARZT BETRIEBSEINHEIT FUR DIE STEUERUNG VERANTWORTLICH: AZIENDA per i SERVIZI SANITARI del TRENTINO U.Q. N2
TRENTO
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